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TIPO: Ceppo selezionato di Saccharomyces Cerevisiae

PROPRIETA ENOLOGICHE:
FR-WP produce notevoli quantita di alcoli superiori e di esteri, donando al vino una
caratteristica floreale e fruttata.

INDICAZIONI E CARATTERISTICHE AROMATICHE:

FR-WP Viene consigliato per la fermentazione di mosti provenienti da uve bianche e
rosse con caratteristiche neutre a cui si voglia impartire un aroma floreale e fruttato.
FR-WP e raccomandato per la produzione dei vini rossi novelli e internazionali:
Merlot, Sangiovese, Teroldego, etc.

FR-WP favorisce la fermentazione malolattica poiché avviene velocemente I'autolisi
del lievito a fine fermentazione, apportando i fattori di crescita necessari ai batteri
malolattici.

ESIGENZE NUTRITIVE:

FR-WP si adatta molto bene anche a mosti con basso contenuto di azoto.

Si raccomanda comunque di monitorare la quantita di azoto presente ed
eventualmente integrarlo con FR-TOP.

PARAMETRI ENOLOGICI:

- Temperatura di fermentazione: bianchi 16-22°C - rossi 18-25°C

- Sedimentazione: sedimenta molto bene alla fine della fermentazione.
- Schiuma: debole

- Produzione acidita volatile: bassa

« Produzione di SO2: bassissima

- Tolleranza all'alcol: < 14 %

- Produzione di acetaldeide: bassa

« Produzione di glicerolo: media/alta

- Fenotipo Killer: attivita neutra




