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TIPO: Ceppo selezionato di Saccharomyces Cerevisiae

PROPRIETA ENOLOGICHE:
FR-B produce fermentazioni di buon vigore con una buona cinetica di fermentazione.
Tempo di latenza breve.

CARATTERISTICHE AROMATICHE:

FR-B favorisce la produzione di aromi che vanno a donare complessita ai vini
rossi ed ha un effetto stabilizzante sul colore specialmente per i vini rossi destinati
allinvecchiamento. Riduce I'astringenza dei tannini aumentando la morbidezza al
gusto.

FR-B viene correntemente usato per la produzione di Pinot nero e di altre varieta
“premium” in California ed in Australia (Grenache, Merlot, Cabernet Sauvignon).
In Italia & consigliato per le varieta Barbera, Cabernet, Corvina, Dolcetto, Merlot,
Nebbiolo, Teroldego e trova la sua migliore applicazione nella produzione di vini di
grande struttura (Montepulciano, Aglianico, Nero D'Avola).

ESIGENZE NUTRITIVE:

FR-B ha una moderata esigenza di azoto. Al fine di assicurarsi una cinetica di
fermentazione regolare e di prevenire eventuali arresti, si raccomanda di monitorare
sempre il contenuto di azoto presente ed eventualmente integrare con FR-TOP.

PARAMETRI ENOLOGICI:

- Temperatura di fermentazione: rossi 15-28°C

- Sedimentazione: buona sedimentazione; non floccula
- Schiuma: bassa

- Produzione acidita volatile: bassa

« Produzione di SO2: bassa

- Tolleranza all'alcol: fino 15%

- Produzione di acetaldeide: bassa

« Produzione di glicerolo: media




