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| legni della linea co77¢, e
sono prodotti in Francia e sono frutto
della selezione di querce francesi
stagionate da 18 a 36 mesi.

La loro tostatura avviene seguendo
diverse metodiche che vanno dal
riscaldamento progressivo integrale
a tostature con ricircolo d'aria ad alte
temperature cosi da differenziare i
legni e renderli consoni alle esigenze
d'impiego da parte dell’Enologo.
Con il primo procedimento si
ottengono legni ad elevato effetto
aromatico, mentre con il secondo
si producono prodotti pitu complessi
e speziati in grado di conferire al
vino caratteristiche tipiche della
permanenza in contenitori di legno

(botti, barriques, tonneaux).

| frammenti C1M-FR sono composti da legni di quercia
francese sottoposti a tostatura media.

Caratteristiche apportate al vino: dolcezza, sensazioni
di caffé e vaniglia oltre a conferire un ottimo volume con
effetto legno e lunghezza in bocca.

Si utilizzano sia in vinificazione che in affinamento.
In affinamento se ne consiglia I'utilizzo in abbinamento con
FR-MAN102 per aumentare la stabilita e la complessita
aromatica. Da impiegare in particolare nei vini bianchi e
rossi /o da prodotti da uve di vitigni internazionali.

Dosi consigliate: 2-10 g/l a discrezione dell'Enologo il
quale decidera modalita e tempi d'impiego.

Confezioni: 10 Kg in frammenti o stecche (su richiesta).
Conservazione: Stoccare in luogo fresco e asciutto.

Dopo I'apertura della confezione consumare rapidamente.
Da utilizzare solo a stretta norma di Legge.
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